
AAAA la carte la carte la carte la carte…………    
Entrées 
Rafraîchissement  de crevettes aux agrumes Dans un panier croustillant …………………………………........8,00 

Brochette de chèvre frais au miel de Bellême…………………….……………….………...…………………....8,00 

Grappe de melon au Trahan et jambon cru……………..………………………………….…………………………...8,00 

Aumonière d’andouille de Vire, aux pommes et au Pont l’Evêque…………….......……..……………..……..9,00 

Mélo mélo de tomates et mozzarela tartine de foie gras et jambon cru.…………..………………....................9,00 

Fraîcheur de canelloni de saumon……………………………………………….....…………...............................9,00 
Mi cuit de foie gras au magret fumé ……………………..……..………………………………………..……………….14,00 

Clafoutis d’escargots du Perche………….…………………………………………………………………………...14,00 
 
Suites 

Minute d’agneau et légumes de saison……….…………. …………………..………………………………………….13,00 

Le Cochon de Courgeon, à l’ananas ……………………………………………………...……………………………13,00 

Emincé d’onglet au lait de coco et arachides..………………………………………………………………………16,00 

Magret de canard fermier aux framboises…….………………………...…….……….…...…………………………16,00 
Fricassée de rognons et ris de veau à la crème et aux girolles…...……………...……….............22,00……19,41 

Filet de bœuf, à la crème de Livarot…...………..………………………….………………………….................…20,00  
 

Retour de pêche, au jus d’agrumes…………………………… ......................................................................13,00 

Filet de bar  à la plancha velouté crémeux au Jasnières…………….…….………………………….....................16,00 

Brochettes de St Jacques et pistil de safran de Marrakech……………….....................……………………......19.00 

Turbot sauce Champagne…………………………………………………….………………………………………….22,00 



 

Fromages 
Faisselle légère aux herbes fraîches, et sa crème fermière ou coulis de fruits rouges…..……..4,00 

Trio de fromages fermiers et salade à l’huile de noix..……………………………………….........5,00 

Poelon de camembert chaud sur pain de campagne maison aux noix...…………………………6,00 
 

Desserts froids (Possibilité de remplacer le dessert par un café) 
Biscuit chocolat roulé, chantilly coco...…………………………………......................................6,00 

Terrine de pomme en gelée, crème de caramel au beurre salé...……………………………..……....6,00 

Rafraîchissement de fruits d’été au Poiré et julienne de menthe du jardin…………..…………..6,00 

Faisselle fermière légère, et coulis de fruits rouges……………………………………………………….4,00 

Profiteroles orange et chocolat chaud grande origine…………………………………………………….7,00 
Parfait glacé de menthe fraîche et juste tiède de coulis de fruits……………………..……………….7,00 

Croquant de fraise et chocolat………………………………………………………………………………9,00 

Tube de gruétine croquante et mirepoix de fruits d’été……………….……………………………….9,00 
 
Desserts chauds 

Omelette soufflée à la percheronne, flambée au Calvados………………….……………….........12,00 
 
Desserts chauds et froids 

Gratin de fruits frais au sabayon de lavande….. …….………………..…………………………….….7,00 
Café gourmand (café et 2 minis desserts)……………..…………………………………………..............7,00 
 

Et pour 
terminer… 

 
Irish coffee 
 (café chaud,  

whisky, chantilly). 

7,00   

 

Normandy Coffee 
(café chaud,  

Calvados, chantilly) 

7,00   

 

Corsaire Coffee 
(café chaud, 

 rhum, chantilly) 

7,00   
 

Café gourmand 

(café et mini desserts) 


