Entrees

Salade d’hiver Salade, endives, noix, mimolette, croiitons, petits lardons, ceuf poché............ .8,00
Ficelle a la fagon du Chef, crépe, duxelle de champignons, jambon creme.......... 8,00
Aumoniere d’andouille de Vire, aux pommes et au Pont ’Evéque.................... 9,00
Creme de pané, émulsion de chataignes er gambas grillées....... .......ouenn....... 9,00
9 RUTEIES NOTINANAES. .. ..eeeeeeeieieeeeee et e e e e e e e e e eee e e 12,00
12 huitres chaudes aux saveurs de camembert et sabayon de Calvados......16,00
Mi cuit de foie gras aux saveurs d’hiver..........ccccocevvirinnecienieies e, 14,00
Profiteroles d’eScargot aUX CEPES......c.evvrrieriereerieriereerieeiee e esteereeeeeenene 14,00
Demi homard roti a la créme et au wWhisKky..........ccooevviviiniiiniiiiieieeee, 14,00
Suites

Marmite maraichére de baeuf au jus .......ccooceveeiieiiiciiiceeeeee e 13,00
Mijoté de chevreUil .......c.coocviriiicieiiieicececeeeeeee e e 16,00
Enfilade de magret au nougat de Montlléry, corolles de blé noir de légumes ouibliés......... 16,00
Fricassée de rognons et ris de veau aux girolles..............coccueenenee. 22.66......19,41
Emincé de pavé biche, crumble de chutney de pommes aux airelles.................... 20,00
Caille farcie au boudin noir de Belléme,............oovveovooooiiiieeeeieieeeeeeeeeeen 20,00
Retour de péche, chop suey de légumes a lestragon et miel de tillueil ................. 13,00
Sandre a la plancha,Risott0 aux cEPes..........couuvuvevirineeciriniisreseeeeeee e 16,00
Noix de St Jacques, au lard et parfums d’ASie................ ..cccciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnn. 19.00
Filet de turbot, a la perle de Reims............cccoovueeveieviiiiieiiieiieeeeee e 22,00

Homard entier roti a la creme et au Whisky.......cccooceeeviiieciinieiiiecieeeee, 28,00




Fromages

Faisselle léegere aux herbes fraiches, et sa creme fermiere ou coulis de fruits rouges......4,00
Trio de fromages fermiers et salade a I’buile de n0ix............ccoeeveecrveeerevennnne. 5,00
Pressé de livarot aux poires et aUX MOIX........ccovurvreuerurrirerereiensiseiirnss e sreeseeeesaeenns 6,00

Desserts froids (Possibilité de remplacer le dessert par un café)

Nougat glacé maison Sur coulis de fruits rouges, tuiles croquante a l'orange.................. 7,00
Profiteroles orange et chocolat chand grande o7rigine..........cc.eeeeueercueeesceeesireeenanneann, 7,00
Marbré de poire et spéculos, sur soupcon de créme anglaise........cocevveeseeeseeenveneeanne. 7,00
Roulé de nougat glace en chaud et froid .......ccoeueeeceeeeininiieiriiiseeeee e 9,00

Desserts chauds

Poire au vin chaud a ’orange et aux épices douces..........ceecvevvrrverreerennene. 5,50
Brioche retroUuVEe, podlée am Deurre............owuwevereereeeeeeeeeeeeeeerereeeesveses s 6,00
Feuillantine de poire et creme d’amande accompagnée d’une créme de caramel........ 9,00
Omelette soufflée a la percheronne, flambée au Calvados............................. 12,00

Desserts chauds et froids

Crumble croquant aux pomme et cannelle, glace caramel............................ 5,50
Chocolat chaud émulsionné, aux épices, et madeleine en 2 facons................. 7,00
Café gourmand (café et 2 minis desserts)..........ocvuevvveveeseesieesieeeeee e 7,00




