es verres de vin accompagnant chaque plat
ont une contenance de 12,5 cl

Ontides

Méli meélo de tomates et mozarella artine de foie gras et jambon cru

JMOWQ@WM&AM(GDJ&&MMM)

Ou = lectiom
Aumoniére d’andouille de Vire au Pont PEvéque
ok un vere e Granes (%a/bawum /wu?e)

Suiles

Filet de bar a la plancha, velouté crémeux au Jasnieres
un vere de Gaonisnes (Sud Sarthe)
ou
~ Magret de canard fermier, aux framboises
ol un sowe 2o Puissegrin St Emifion (Bowdeaus rouge)

g romadged
J
Faisselle légere aux herbes fraiches et créme fermiere
ou
Poelon de camembert chaud sur pain de campagne aux noix maison

Desserts

Terrine de pomme en gelée, créme de caramel au beurre salé o un vere de cidre
ou
Profiteroles orange et chocolat noir grande origine Los Ancoles o wn serre de poiré

g)ozwc 2Cien ce menut, 36,00€WL@

Y

Prix service compris



