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Hors boissons 

    
    

Tarte fine de boudin noir et poires flambées 
crème fermière 

ou 

Aumonière d’andouille de Vire 
Au Pont l’Evêque 

ou 

Esprit nordique 
Farandole de poissons fumés et crème fouettée aux herbes 
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Emincé de rumsteck normand, 
Sauce camembert et Tatin de poivrons  

ou 

Choucroute de la mer 
Sauce au beurre blanc 

ou 

Mendiant de canard fermier au miel  
Mirepoix de légumes de saison 

 
���� 
 

Poêlon  de camembert chaud, ou 
Trio de fromages fermiers, et salade à l’huile de noix ou  
Faisselle légère aux herbes fraîches,  et sa crème fermière 
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Carte des desserts 
Afin de faciliter le déroulement du service, nos desserts sont à commander en début de repas 


